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A N T I P A S T I

Fritto misto

mini arancino con strozzapreti all’amatriciana, zeppoline aromatizzate e cavolfiore panato con crema
al taleggio

Crostino con ricotta di bufala

e marmellata al peperoncino

Affettati stagionati

prosciutto crudo, lonza di Fabriano e ventricina

Ovoline di bufala DOP e ricotta romana DOP

Polenta a lunga cottura
con pecorino laziale e speck croccante artigianale

P R I M I

Strozzapreti, acqua e farina
con pesto di pistacchio, guanciale croccante e burrata IGP

&

Cappellacci fatti in casa con farina di castagne

farcia di ricotta di pecora DOP, erba cipollina e speck IGP, mantecati con pecorino cuor di Maremma e
salvia

S E C O N D O

Guancia di manzo cotta a bassa temperatura

con ripasso di Valpolicella

Contorni

patate duchessa e finocchio al forno con taleggio

D O L C E

“Cassata sbagliata”

Come da tradizione
Panettone, pandoro e clementine · Cotechino e lenticchie

B E V A N D E  I N C L U S E ,  V I N I  E  L I Q U O R I  D E L L A  C A S A  I N C L U S I

Affettati: cotto, crudo e ovolina ✦ Lasagna al pomodoro e mozzarella di latte

vaccino ✦ Polpette in umido e patatine fritte artigianali ✦ Brownies

B E V A N D E  I N C L U S E

M E N Ù  B A B Y

P R E N O T A  I L  T U O  P O S T O
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